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Rytwianski Karp wpisany na liste produktow
tradycyjnych woj. swietokrzyskiego.

Rytwianski Karp wpisany na liste produktow
tradycyjnych woj. swietokrzyskiego.

Wytwarzanie, ochrona i promocja zywnosci wysokiej jakosci odgrywaja w panstwach Unii Europejskiej bardzo
wazna role. Jednym z podstawowych sposob6w realizacji polityki jakosci we Wspoélnocie jest wyrdznianie znakami
potwierdzajacymi wysoka jako$¢ wyrobéw rolno-spozywczych pochodzacych z konkretnych regionéw, jak tez
charakteryzujacych sie tradycyjna metoda produkcji.

System ochrony i promocji wyrobéw regionalnych i tradycyjnych jest jednym z najwazniejszych czynnikow
wplywajacych na zrownowazony rozwdj obszaréw wiejskich. Przyczynia sie on do zréznicowania zatrudnienia na
obszarach wiejskich tworzac na wsi pozarolnicze Zrodla utrzymania oraz zwieksza dochody producentéw rolnych.
Ma to ogromne znaczenie, w szczegdlnosci dla obszaréw odlegtych lub obszaréw o niekorzystnych warunkach
gospodarowania, gdyz zapobiega wyludnianiu sie tych terendéw. Za sprawa systemu ochrony i promocji produktow
regionalnych i tradycyjnych chroni sie takze dziedzictwo kulturowe wsi, co w duzym stopniu przyczynia sie do
zwiekszenia atrakcyjnosci terenéw wiejskich i rozwoju turystyki wiejskiej i agroturystyki.

Realizowana w Unii Europejskiej polityka jakosci daje takze pewnos¢ konsumentom, ze kupuja oni zywnos¢
bardzo wysokiej jakosci, ktéra jednoczesnie charakteryzuje sie wyjatkowa, tradycyjna metoda produkcji. Ze
wzgledu na duza réznorodnos¢ produktéw wprowadzanych na rynek, konsumenci oczekuja wyczerpujacych
informacji na temat jakosci i pochodzenia produktu rolnego lub artykulu spozywczego. Identyfikacje i wybor
poszczegolnych wyrobdéw ulatwiaja oznaczenia geograficzne, nazwy pochodzenia oraz gwarantowane tradycyjne
specjalnosci.

Do grona wyjatkowych, tradycyjnych produktéow dolaczyl nasz rodzinny rytwianski karp. 7 wrzesnia
2010r. Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi wpisal karpia hodowanego w Gospodarstwie Rybackim w
Rytwianach na liste produktow tradycyjnych woj. swietokrzyskiego. Jest to juz trzeci produkt z powiatu
staszowskiego zarejestrowany jako produkt regionalny i tradycyjny w Ministerstwie Rolnictwa i
Rozwoju Wsi. Wczesniej na liscie tej znalazla sie sliwka szydlowska i salceson kurozwecki. Oto
kategorie, w jakich oceniony zostal rytwianski karp, jako produkt rybolowstwa.



Pan Wactaw Szczoczarz wlasciciel Gospodarstwa Rybackiego Rytwiany prezentuje dorodnego karpia hodowanego w rytwianskich
stawach

Wyglad:

Karp rytwianski charakteryzuje sie ksztalttnym wyprofilowanym wygladem. Duze tuski sa rozmieszczone wzdtuz
linii grzbietu i szczeliny skrzelowej, a kilka tusek réznej wielkosci znajduje sie u nasady pletwy ogonowej. Ma
przekréj owalny z widoczna masa miesniowa.

Ksztalt:

Niewielka gtowa, linia grzbietu dobrze umiesniona, wyraziste ptetwy, zwarta forma.

Wielkosc:

Optymalna masa ciata karpia wynosi od 1100 g do 1800 g.

Konsystencja:

Zwarta, jedrna tkanka mie$niowa. Pokryty naturalnym sluzem.

Smak i zapach:

Wykwintny smak, zas zapach charakterystyczny dla ryb stodkowodnych. Dzieki wiasciwemu wyptukaniu zupeinie
pozbawiony posmaku mutu oraz innych nieprzyjemnych zapachéw pochodzacych z dna stawu.

Barwa (zewnetrzna i na przekroju):

Grzbiet zielono-niebieski, a podbrzusze oliwkowo-zdttawe.

Tradycja, pochodzenie oraz historia produktu:

Historia chowu i hodowli karpia w stawach ziemnych na ziemiach polskich liczy kilkaset lat. Technologia
produkcji ryb w stawach dostosowana jest do naturalnego, naprzemiennego rytmu por roku. Gospodarka wodna
w stawach karpiowych opiera sie na ich cyklicznym wiosennym i jesiennym napeinianiu i opréznianiu, z
zatrzymaniem wody w okresie letnim. Czyste powietrze oraz rzadko spotykana flora i fauna stanowia o
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unikatowym i specyficznym charakterze calego obszaru geograficznego obejmujacego ziemie rytwianska.
Najbardziej charakterystyczna cecha srodowiska przyrodniczego w dolinie rzeki Czarnej jest obecnos¢ licznych
rozlegtych stawéw hodowlanych Rytwiany, rozlokowanych posréd olbrzymiego kompleksu lesnego. Historia
Rytwian jest niezwykle bogata. Znajduje sie tu pokamedulski klasztor znany jako Erem lub Pustelnia Ztotego
Lasu. Wedtug tradycji w niewielkiej odlegtosci od klasztoru byt staw, w ktérym zakonnicy hodowali ryby na
wlasne potrzeby. W rezerwacie ,Dziki Staw” znajduje sie modrzewiowy las i potorfowe jeziorko z okalajaca go
taka, wykorzystywany obecnie jako staw rybny. Ostatni wlasciciele wsi - Radziwiltowie zatozyli stawy hodowlane o
powierzchni okoto 2 kilometréw kwadratowych. W okresie miedzywojennym woj. kieleckie w rybactwie zajmowato
jedno z czolowych miejsc w kraju. W éwczesnych granicach administracyjnych wojewddztwa znajdowato sie 6.350
ha stawdw. Mieso karpia rytwianskiego jest cennym zrédiem tatwo przyswajalnego biatka, nienasyconych kwaséw
thuszczowych, witamin A i D3, mikroelementdw i fosforu. Jest dobrym zrédtem sktadnikéw mineralnych takich jak:
wapn, magnez, potas, sod, fosfor, chlor, siarka. Dostarcza w niewielkich ilosciach mikroelementéw niezbednych
dla cztowieka, np.: miedzi, arsenu, niklu, kobaltu, fluoru, zelaza.

Zatem, Prosze Panstwa, nasz karpik zdobywa co raz wieksze uznanie za swoje walory smakowe i zdrowotne. Panu
Wactawowi Szczoczarzowi wlascicielowi Gospodarstwa Rybackiego w Rytwianach serdecznie gratulujemy!
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Uprzejmie informuje, Ze dnia 7 wrzesnia 2010 r., zgodnie
z ustawq z dnia 17 grudnia 2004 7. o rejestracji i ochronie
nazw i oznaczeri produkiéw rolnych i srodRéw spozywczych
oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. 2005 Nr 10, poz. 68
oraz z 2008 r. Nr 171, poz. 1056 i Nr 216, poz. 1368),
po przeRazaniu wniosku przez Marszatka Wojewddztwa
SwigtoRrzyskiego
rytwiarnski Rarp

zostaf wpisany na Liste Produktéw Tradycyjnych prowadzong

przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Zrédlo:
http:// www.minrol.gov.pl/index.php?/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Lista-

duktow-tradycyjnych/woj.-swietokrzyskie/Rytwianski-karp

Gmina Rytwiany - www.rytwiany.com.pl/index.php?newsid=835
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