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Swietokrzyska Kuznia Smakéw z 20 nowymi
produktami. Poznaj je!

Czterdziesci trzy firmy z produktami tradycyjnymi, 19 restauracji i 10 gospodarstw
agroturystycznych skupia obecnie Swietokrzyska Kuznia Smakéw - lokalny szlak kulinarny
promujqgcy kuchnie regionalnqg oraz produkty tradycyjne. We wtorek, 14 listopada, w
karczmie Kuznia Smakow w Tokarni odbylo sie uroczyste wreczenie 20 certyfikatow dla
nowych czlonkéw sieci z powiatow buskiego, pinczowskiego, staszowskiego i
starachowickiego.
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Do tej pory w sieci znajdowaly sie 52 produkty firm dziatajacych na terenie czterech powiatow:
kieleckiego, opatowskiego, ostrowieckiego i sandomierskiego, ale dzi$ poszerzyliSmy liste czlonkéw o
20 firm z kolejnych powiatéw - méwi Teresa Wasik, koordynator projektu ze Swietokrzyskiego
Osrodka Doradztwa Rolniczego w Modliszewicach.

Certyfikaty otrzymaty miedzy innymi lokalne sery, oleje, soki, pieczywo, wedliny, wina, ale tez
potrawy, na przyktad przygotowane z regionalnych produktéw szarlotka swietokrzyska, kaczka,
pierogi, zalewajka, baniocek, prazoki. Wsrod wyrdznionych znalazt sie miedzy innymi karp krélewski
smazony z gospodarstwa Teresy i Grzegorza Wojcickich, zdobywcy tytulu Agro - Wypoczynek 2017 w
konkursie ,,Echa Dnia”. - Hodowla karpi zajmuje sie w zasadzie od dziecinstwa, przejatem biznes po
ojcu. Karp przez nas hodowany jest zywiony tylko ziarnami zbdz, nie dostaje zadnych granulatow,
przez co jest znacznie zdrowszy - méwi Grzegorz Wojcicki.

Swietokrzyska Kuznia Smakéw w przeciwiefistwie do Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie,



ktére rowniez promuje regionalne produkty, skupia firmy majgce bezposredni kontakt z
konsumentem. - Lista Dziedzictwa Kulinarnego to czesto produkty, ktére stuza do stworzenia dan w
restauracjach, natomiast w przypadku Swietokrzyskiej Kuzni Smakéw to produkty, ktére mozemy od
razu skosztowac - doskonatle wina, soki, oleje, ale tez dania juz serwowane w lokalach czy
gospodarstwach agroturystycznych. To realny produkt, ktory moze kupié¢ kazdy konsument - mowi
Jacek Kowalczyk, dyrektor z Departamentu Promocji, Edukacji, Kultury, Sportu z Urzedu
Marszatkowskiego w Kielcach.

Certyfikaty otrzymali w powiecie buskim: Elzbieta Pytel - J@busko.pl Gospodarstwo Sadownicze za
naturalny sok ttoczony jabtko z rokitnikiem, Mariusz Roszkowski - Olejarnia Zagtoby za olej rydzowy,
Teresa Lukasik - Farma Lukasikow za ser buncok strzatkowski, Klaudiusz Jurzysta - Gospodarstwo
Rybackie ,Wdjcza” za karpia z Wojczy, Mateusz Gora - restauracja Kuznia Smakéw w Pacanowie za
zalewajke swietokrzyska, kaczke z jabtkami z Pacanowa, pierogi z fasola korczynska, szarlotke
Swietokrzyska, kietbase z Pacanowa, Barbara Kapusta - Hotel Mateo w Stopnicy za zupe szczawiowa
z Ponidzia, kaczke stopnicka z kopytkami, pierogi ze sliwka damachg, sliwke damache w ciescie,
Pawet Piagtek - Pensjonat Zamek Derstawa, restauracja Gosciniec za gulasz jagniecy, kaczke pieczona
z jabtkiem, zawijaniec drozdzowy z truskawkami, Grzegorz Wojcicki - Gospodarstwo agroturystyczne
Jesionowy Dworek za jacentowski barszcz z kapusta, karp krolewski smazony z Bud.

W powiecie starachowickim: Stanistaw Sajecki - Piekarnia Halina Sajecka za chleb wachocki, butke
dziabang, Anna Sottyk - Winnica nad Zrédiem za wino gronowe biate Inventa, Pawet Nowak -
Wedliny z Wachocka Nowak za kietbase swojska hysowana, salceson ozorkowy wiejski, poledwice
tradycyjna, szynke sznurowana, Anna Sokalska - Gospodarstwo Agroturystyczne Pytléwka za
zalewajke, prazoki, barszcz czerwony zabielany z ziemniakami, baniocek, Janina Maksymow - Bar
Restauracyjny U Maksyma za barszcz bialy wachocki, parzybrode chtopska, pierogi z grzybami
lesnymi i kapusta.

Karp rytwianski prezentuje Krystyna Tyniec, cérka Wactawa Szczoczarza, prowadzqgcego firme
Rytwianski Karp.

W powiecie staszowskim: Tomasz WozZniak - Winnica Avra za wino gronowe biate potstodkie Girassol,



Witold Nasternak - P.P.H.U. Nasternak Witold - Piekarnia za chleb osiecki, Wactaw Szczoczarz -
Rytwianski Karp za karp rytwianski, Wiestaw Bonarek - Zaktad Przetwdrstwa Miesnego za kiethase
wiejska od Bonarka. W powiecie pinczowskim: Marek Ptachta - Natur-Vit za miete pinczowska,
Agnieszka i Jacek Pietrasiewiczowie - Farma Jaga za ser kozi zakamienski i kozi kefir zakamienski,
Stanistaw Klepka - Gospodarstwo Agroturystyczne Celtyckie za pasterniocek, zraz staropolski
zawijany, paczki ziemniaczane, nieprowickie ogdrki.
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