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Tradycja w cenie

Z roku na rok wydluza sie ministerialna lista produktow tradycyjnych. W Polsce taki status
posiada juz przeszito 800 spozywczych specjaléow, pogrupowanych w rozne dzialy. Ostatnio
do tego grona dolaczyl karp rytwianski.

Slask moze pochwalié sie juz 111 najrézniejszymi przysmakami majacymi prawo do etykietki
produktu tradycyjnego. Dla poréwnania wojewodztwo zachodniopomorskie posiada do tej pory tylko
osiem tego rodzaju wiktuatéw.

Na tym tle nasz region nie wypada najgorzej. Podkarpacie, zwlaszcza dzieki rejonom podgorskim,
posiada 94 produkty tradycyjne, Lubelszczyzna nieco ponad 70, a wojewddztwo Swietokrzyskie 40.

SZEROKI ASORTYMENT

Nabial, mieso, warzywa, owoce, wyroby piekarnicze, miody, napoje - lista jest jeszcze diluzsza.
Figuruja na niej takze gotowe potrawy, ktére w réznych czesciach Polski maja niejednokrotnie
wielowiekowa tradycje i sa powszechnie znane, mimo ze ich nazwy gosciom z innych stron wydaja
sie zupelnie kosmiczne. Bo ile 0sob jest w stanie z marszu powiedziec¢, co to takiego pampuchy? Albo
nie przymierzajac kacapoty? Obydwie te potrawy to specjalnos¢ mieszkancéw gminy Borowa w
powiecie mieleckim, a wiec tuz za miedza. Kacapoty, popularne danie obiadowe, przyrzadza sie z
ziemniakow, cebuli, jajek, pszennej maki i szczypiorku. Mozna, cho¢ niekoniecznie, okrasi¢ je
skwarkami ze stoniny. Pampuchy z kolei przypominaja znane z okolic Sandomierza parowance. Sa
tylko troche wieksze i maja stodkawy posmak.

Zestaw podkarpackich produktow tradycyjnych, wywodzacych sie bezposrednio z naszych okolic
dopelniaja: ser zotty smazony, powidla krzeszowskie, kruszonka lasowiacka, chleb chwatlowski,
krupniak, chleb flisacki, kapusta z kasza jeczmienng, laso-wiacka nalewka zurawinowa, orzechéwka i
kruszon krzeszowski, a takze wyrabiane w okolicach Pysznicy: kietbasa pieczona, pierogi z kaszy
jaglanej z serem, kwas z gasek zielonych i kapusta wigilijna.

SMAKU]JA NIEPOWTARZALNIE

Skolice Janowa Lubelskiego tez maja sie czym pochwali¢. Stad pochodza stawne gryczaki i pierogi
jaglane, ale nie tylko. Status produktu tradycyjnego posiada takze janowska nalewka miodowa oraz
zurawindwka momocka. Po drugiej stronie Wisly, jak przystalo na wielkie owocowe zagtebie, jako
jedne z pierwszych w puli regionalnych przysmakéw znalazly sie owoce. Kroéluje tu szydtowska
sliwka oraz wisnia sokowa nadwislanka. Do tego dorzucic¢ trzeba jeszcze kasze jaglana gierczycka,
wolecka chatke pleciona oraz salceson kurozwecki. Jego recepture opracowat podobno jeszcze w
latach 50. ubiegtego wieku Jan Katamaga.



WACLAW SZCZOCZARZ: - Hodowle opieramy
na tych samych metodach, co dawniej. Fot. R. Staszewski

SWIETOKRZYSKIE RYBA STOI

Kto by pomyslal, ze wlasnie to wojewddztwo stanie sie najwiekszym w Polsce zagtebiem hodowli
karpia. A jednak okazuje sie, ze w produkcji ryb, opartej na przekazywanych od pokolen sposobach,
przodujemy, i to zdecydowanie. Tylko sze$¢ gospodarstw hodowlanych karpia w calym kraju znalazto
sie w prestizowym zestawieniu resortu rolnictwa. Poza Miliczem i Zatorem, pozostate cztery leza na
terenie wojewddztwa Swietokrzyskiego. Do posiadajacych juz wczes$niej status produktu
regionalnego karpi z Oksy, Malyszyna i Rudy Malenickiej dotaczyt teraz karp rytwianski.

- O sile naszej tradycji decyduje to, ze prowadzimy hodowle tak jak sto lat temu -méwi Wactaw
Szczoczarz, szef gospodarstwa rybackiego w Rytwianach. - To sa te same wielkopowierzchniowe
akweny i identyczne metody dokarmiania ryb.

Przekazy méwia, ze jako pierwsi zaczeli hodowac tu ryby zakonnicy z pobliskiego klasztoru zwanego
Pustelnia Ztotego Lasu. W Rytwianach zostali oni osadzeni w pierwszej potowie XVII wieku. Na
wielka skale te galaZz gospodarki rozwineli jednak dopiero ostatni przedwojenni wtasciciele
miejscowosci - Radziwiltowie. Zatozyli oni stawy o powierzchni ponad 2 kilometréw kwadratowych.
Uzytkowane sa one do dzis, a pochodzacego stad karpia znawcy sa pono¢ w stanie rozpoznac¢ po
smaku.

SEAWNA MARKA

Karp z Rytwian od dawna jest poszukiwany i ceniony na rynku. Co zmieni przyznanie mu etykiety
produktu tradycyjnego? Zdaniem Wactawa Szczoczarza, dzieki temu krélewska ryba moze liczyé na
jeszcze lepsza promocje.

-Starania o wpis na ministerialna liste trwaty okoto trzech lat - opowiada hodowca. - Mysle jednak, ze
warto bylo sie trudzié.

Tego roku gospodarstwa rybackie nie zalicza do najlepszych. W tej branzy warunki pogodowe
odgrywaja kluczowa role. Co prawda temperatury rybom sprzyjaty, ale byto zbyt mato stonca, przez
co karpie stabiej rosty i beda nieco mniejsze niz w minionych latach.
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